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18 ETICHETTATURA ED ALLERGENI

La corretta indicazione in etichetta degli allergeni alimentari & di fondamentale importanza per
qualsiasi azienda alimentare a prescindere dalle dimensioni e dal tipo di prodotto alimentare
realizzato o distribuito.
La normativa, Reg UE 1169 / 2011, identifica 14 sostanze quali provocanti allergie o intolleranze e
che prevede siano obbligatoriamente indicate in etichetta in forma evidenziata.
L'elenco degli allergeni & riportato nell’allegato 2 del Reg UE 1169/2011:
1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena

o0 i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio;

b) maltodestrine a base di grano;

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine

agricola.

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

Uova e prodotti a base di uova.

Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

Arachidi e prodotti a base di arachidi.

Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato;

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa

naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

Perizia s.r.l. - sede legale via Modena, 5 - 44122 Ferrara Tel: 0532 465035 Fax: 0532 472624 69

e-mail: info@periziasrl.it - C.F. e P. IVA: 01735270389 — Iscrizione alla Camera di Commercio di Ferrara 17107
? iy
il &

del 15/10/2007 — R.E.A. n. 193260 Capitale sociale £ 10000,00 interamente versato




Ambiente

Sicurezza

ngegneria

Acustica

0 Qualita
Agroalimentare

Consulenza Integrata Ambientale :
Formazione

Rev.: 00 Data: 01.03.2024 N. pag. 91

Doc.: MANUALE DI
AUTOCONTROLLO

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di
SO, totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

La ditta Pub & Cocktail Bar Sapor srl prepara prodotti per la consumazione sul posto, non
effettua attivita di asporto o di consegna a domicilio.

Nel ment sono indicati gli allergeni presenti nelle varie preparazioni.

Tutti i prodotti preconfezionati venduti come tali presentano una propria etichetta con indicazione
degli allergeni.
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